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Genuss

STRAWBERRY SUNSET

- 50 ml weier Rum/Kokosrum
(alkoholfrei: weglassen oder durch
mehr Fruchtsaft ersetzen)

- 100 ml Orangensaft

- 50 ml Ananassaft

- 20 ml Limettensaft

- 3-4 Erdbeeren oder Erdbeerplree

- Eiswurfel

- Orangenscheiben/Erdbeeren

zur Garnitur

. Erdbeeren mit einer Gabel oder einem StoBel in einem kleinen Gefal3

zerdrlicken, bis ein feines Plree entsteht — oder direkt fertiges
Erdbeerplree verwenden.

. Orangensaft, Ananassaft, Limettensaft, etwas Erdbeerplree und den

Rum in einen Cocktailshaker oder ein groBBes Rihrglas geben.

. Den Shaker verschlieBen und alles 10-15 Sekunden kraftig schitteln,

bis die Zutaten gut vermengt sind.

. Ein Longdrinkglas mit dem restlichen Erdbeerplree und

Eiswrfeln fullen.

. Die Mischung durch ein Sieb ins Glas gieen.

. Den Drink mit einer Orangenscheibe und einer Erdbeere garnieren,

einen Strohhalm dazugeben und servieren.

Wenn Sie den Strawberry Sunset lieber prickelnd moégen, kénnen Sie einfach Mineralwasser oder Soda
hinzufigen. Gefrorene Erdbeeren ersetzen dabei die Eiswrfel, damit der Drink nicht verwassert und
zusatzlich eine extra fruchtige Note erhélt. Leichte Snacks wie Prosciutto, Kadseplatten oder salzige
Niisse passen hervorragend dazu. So steht einem gelungenen Sommerabend nichts mehr im Wege.



